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RESTAURANT
The Ultimate Dining Experience

R
Chef Tom4ds Kohut

CESKE MODERN-ART MENU

“Amuse bouche”
Bretanské pecivo a maslo
Bohemia Sekt Prestige Rosé Brut (0,11)
*“Bitter Gold” TC5 - (50607)

1. “Zavina¢”

Motsky vlk / Kesu / Slanina / Okurka / Paprika / Vanilka
Ryzlink rynsky, vinatstvi Salabka, Praha (0,11)
*“Tomato Wine” TC5 - (32265)

2. “Kulajda”

Houby / Brambory / Kopr / Vejce
Sauvage - Sauvignon Blanc, vinarstvi Verysek, Velké Bilovice (0,11)
*“Essence of Orchard Bliss” TC5 - (50346)

3. “Svickova”

Teleci / Svickova omacka / Karlovarsky knedlik / Brusinky / Citron
Pinot Noir, vinarstvi Salabka, Praha (0,11)

*“Catnip Charm” TC5 - (30604)

4. “Vept”

Veprovy bicek / Zeli / Lanyzovy knedlik / Cesnekovy kavidr / Cervend Fepa
Merlot, vinarstvi Sedlak, Velké Bilovice (0,11)
““Mycelium Brew” TC5 - (72461)

5. “Kdoule”

Kdoule / Brioska / Dyné¢ / Vaje¢ny konak
Rulandské $edé - slimové vino, vinatstvi Drépal, Zabeice (0,051)
*“Licorice Sunset” TCS - (51203)

Kdva nebo vybér z exkuzivnich ¢aji / *“Buckwheat Cold Brew” TC5 - (2051 3)

Povyste sviij zdzitek s nasim nealkoholickym parovanim.
Nealkoholické parovani neni ndhrazka za vinné parovani, je navrZzenym a chutoveé promyslenym
doplnkem tak, aby umocnil zazitek s jednotlivymi chody, a zintenzivnil tak vasi kulinarskou cestu.
Zarucujeme, ze predci vase ocekavant.

MENU 5 chodi = 1914 K¢/ 78,90 € / osoba
*MENU 5 chodii s nealkoholickym parovanim = 2 846 K¢ / 117,40 € / osoba
MENU 5 chod s vinnym parovanim = 2 997 K¢ / 123,60 € / osoba



